Artikel-Nummer: 1109
PZN-Nummer: 1079311
EAN: 4260072221109

Marke: ARGAND'OR
Produkt: Biologisches Arganél gertstet 250ml, handgepresst, aus mild gerdsteten
Arganmandeln

Hergestellt in Marokko: Argand’Or Maroc Groupe SA
OKO-Kontrollstelle Marokko: MA-BIO-136 (Kontrolliert durch IMC)

Vertrieb durch: Argand’Or GmbH, FerdinandstralRe 9, 61348 Bad Homburg
OKO-Kontrollstelle: DE-OKO-024
www.argandor.de

Eigenschaften:

Bezeichnung: Argandl gerostet, handgepresst, aus mild gerdsteten Arganmandeln
Ursprungsland: Marokko — Arganeraie (UNESCO Biospharen Reservat)

Farbe: goldgelb

Geschmack: mild-nussig

Zutaten: keine

Qualitatssicherung: ECOCERT, HACCP, ISM

Besonderheit: In fairer Partnerschaft und nachhaltiger Verantwortung von
Frauenkooperativen der Arganeraie in traditioneller Handpressung hergestellt. Kooperation
mit der GIZ (Deutsche Gesellschaft fur Internationale Zusammenarbeit)

Fairer Handel: Nach den Richtlinien von FAIR TRADE hergestellt

Auszeichnungen: DLG-GOLD, Produkt des Jahres: Empfehlung Bio-Lebensmittel, TASTE
07, ORGANIC TOP 17, u.a.

Nahrwert-Kennzeichnung:
Durchschnittliche Nahrwerte je 100 ml:
Energie: 3297 kJ / 802 kcal

Fett: 89,1 g

- davon gesattigte Fettsauren 16,2 g
Kohlenhydrate: 0 g

- davon Zucker 0 g

Ballaststoffe: 0 g

EiweiR:0g

Salz:0g

Vitamin E: 14 mg (117%*) *% der Nahrstoffbezugswerte

Aufbewahrung:
Trocken und lichtgeschuitzt aufbewahren. Tribung oder Bodensatz sind keine
Qualitatsbeeintrachtigung.

Verwendungshinweis:

Zum Verfeinern von Salaten, Marinaden, Sauce, Pasta, Fisch- und Fleischgerichten. Schon
wenige Tropfen genligen, um den Speisen ein einzigartiges fein-nussiges Aroma zu geben.
Zum Verfeinern von Salaten, Marinaden, Saucen, Pasta, Fisch- und Fleischgerichten.





